
 
MENÚ Nº1 

——————————————————————————————————— 

APERITIVOS : 

CANAPÉ DE SALMÓN CON MANTEQUILLA DE ANCHOAS Y TOMATE SECO DE 
SICILIA. 

CREMA CALIENTE DE HONGOS ( BOLETUS EDULIS) 

MINI HAMBURGUESA DE VACA PINTA CON CEBOLLA CARAMELIZADA Y RUCULA 

ENTRANTES : 

ENSALADA DE BACALAO , SETAS Y PIMIENTOS EN COSTRA DE PATATA CON SU 
PIL PIL. 

PRINCIPAL: 

CARRILLERA DE IBERICO ESTOFADA SOBRE CREMA DE BONIATOA LA VAINILLA 
, VERDURAS AL WOK Y PIQUILLO CARAMELIZADO. 

POSTRE: 

TORRIJA DE ARROZ CON LECHE SOBRE CREMA DE TOFE Y HELADO DE QUESO 
BLANCO. 

Pan - agua - vino - café 
El vino , incluye una botella cada 4 comensales. 

——————————————————————————————————— 

47 iva incluido 
Reservas 942 22 39 75



MENÚ Nº2 

——————————————————————————————————— 

APERITIVOS : 

BROCHETA DE LANGOSTINOS Y SETAS AL ALIOLI CON CEBOLLINO FRESCO. 

CROQUETAS MELOSAS DE JAMON IBERICO Y QUESO. 

MINI HAMBURGUESA DE VACA PINTA CON CEBOLLA CARAMELIZADA Y RUCULA 

ENTRANTES : 

CORVINA A LA PARRILLA SOBRE PISTO , CREMA DE VERDURAS EMULSIONADA 
Y PESTO ROJO CON VINAGRETA DE TOMATE A LA ALBAHACA 

PRINCIPAL: 

TIMBAL DE CORDERO LECHAL DUPHINOISE , BONIATO CARAMELIZADO Y 
PIMIENTOS FRITOS. 

POSTRE: 

BIZCOCHO DE NARANJA Y ZANAHORIA CON CREMA DE CAFE Y HELADO DE 
CHOCOLATE BLANCO. 

Pan - agua - vino - café 
El vino , incluye una botella cada 4 comensales. 

——————————————————————————————————— 

55 .-€ iva incluido 
Reservas 942 22 39 75



         MENU Nº 3                                                                                            

Aperitivos 

Tartar de salmón marinado con tártara y picos rústicos 

Vasito de ensaladilla con bonito y langostinos 

Taco de cochinita pibil con guacamole y cebolla roja encurtida al cilantro 

Entrante 

Ensalada de jamón y foie gras con vinagreta de frutos secos 

Principal 

Lubina asada con verduras salteadas al wok, crema emulsionada y pesto rojo 

O 

Solomillo Strogonoff con duphinoise, setas y piquillo caramelizado 

Postre 

Pastel de turrón sobre crema de vainilla y helado de queso blanco con 
galleta crujiente de almendras 

Pan, agua, vino, café 

PRECIO POR PERSONA 63,00€ 


